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Endivien Salat ,Cordoba“
in Sherry-Vinaigrette | gegrilltes Antipasti-GemuUse
Chorizo vom Bellota Eicheschwein | Manchego-K&se
€17

Bretonische Poget Auster
Granny Smith Apfel | Schalotte | Krduter-Ol | Zitronen-Gel
auf wunsch auch Natur | frische Zitrone | der Reine Geschmack...
StUck €8,5 | 3StUck€25 | 5StUck € 49

Aritipricti

Strozzapretti Pasta Tartuffo
Riesling-Sahnesauce | Parmesan | gehobelter Sommer-Triffel
Vorspeise/Zwischengericht € 29
Hauptgang € 39

Das Original garbo Wiener Schnitzel
Albtaler Kallb | Weckmehl Backerei Meier | Butterschmalz
Preiselbeeren | badische Bratkartoffeln

Oder
Schloziger Kartoffel & Gurkensalat
Original Portion € 49
das kloine Schnitzel € 39

Rib-Eye Steak vom Metzger Glasstetter
Speck-Bohnen-Rallchen | Kartoffel-Gratin | Pfifferlinge | Rahmsauce
€ 46
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Affogato garbo Style
weiBes Kaffeebohneneis | Kaffee-Sahne
Pistazie | Rostwerk Espresso ,,Edition garbo*
€19

Badischer Zwetschgen-Datschi
Hefe | Zwetschge | Streusel | Brauner-Zucker
Vanilleschaum | Sauerrahm-Zimt-Eis
€17

Bretonische-Zitronen-Tarte
Baiser | Lavendel-Rahm-Eis | Champagnerschaum
€24

Auswahl gereifter Kasesorten vom Maitre Affineur Waltmann in Erlangen
Comté Réserve | Reblochon | Langres fermier | Taleggio
Hausgemachtes Fruchtebrot | Quitte | Feige
€27

Lozl

Hausbrennerei Ludwig Hettig

Schwarzwilder Edelbréande -

aus dem Durbachtal |
|
e
. . 3

In unserer Brennerei verarbeiten wir nur
frische, handverlesene und iberwiegend
heimische Obstsorten aus der sonnen-
verwdhnten Ortenau.

Unsere Brande werden in einem zeitauf-
wendigen Brennverfahren in unserem
kupfernen Kessel gewonnen. Genau so
lange bis der Geschmack unserer
Destillate das perfekte Aroma hat.

In liebevoller Handarbeit werden
unsere Flaschen konfektioniert
bevor sie unser Haus verlassen.




