Brsimisar slimel,

KW 38 Donnerstag & Freitag 18. & 19. September von 12°°- 14°° Uhr

Business-Mittags-Menu

Papadelle mit frischen Steinpilzen
gebackenem Kalbsbries | Troffel-Jus | Pecorino
Liebstockel | Rauchspeck

XXX

Kross gebratenes Rotbarbenfilet & Knuspriger Pulpo
weie Bohnencreme | grune Bohnen | Tomaten-Dashi
Chorizo | Chorizo-Schaum

oder

Kleines Ribeye vom Metzger Glasstetter
Speck-Pfifferinge a ola creme | Café de Paris Butter
Geschmadlter Laugen-Semmel-Kloss | wilder Broccoli

pXOIEHX
Café Gourmand
Café Spezialitat & feines aus der Patisserie

Vorspeise/Hauptgang/éafé Gourmand | € 69
Vorspeise/Hauptgang | € 59
Nur Hauptgang | € 49

Wein Empfehlung

2024 Weingut Meyer | Sauvignon blanc | trocken | Pfalz

2019 Weingut Heitlinger | Four | Rotwein-Cuvée | Baden
0,11€6 0,751 € 36
Weinschorle Rose/Weil3 Weingut Bosch Kronau
021€5

>>>Gerne passen wir uns an lhr Zeitfenster an<<<

alle unsere Speisen kénnen eine der 14 européischen Allergene enthalten. sollten sie Unvertréglichkeiten haben wenden sie sich bitte an uns.
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&’ ZUM LOWEN

Das garbo im Lowen, HauptstraRe, 51, 76344 Eggenstein-Leopoldshafen, (S11 Haltestelle Eggenstein Bahnhof 800m)
Tel: 0721/78 00 70 Mail: reservierung@garbo-loewen.de



