
Vorspeise 

Endivien Salat „Cordoba“ 

in Sherry-Vinaigrette I gegrilltes Antipasti-Gemüse 

Chorizo vom Bellota Eicheschwein I Manchego-Käse 

€ 17 
 

Bretonische Poget Auster 

Granny Smith Apfel I Schalotte I Kräuter-Öl I Zitronen-Gel 

auf wunsch auch Natur I frische Zitrone I der Reine Geschmack… 

Stück € 8,5   I   3 Stück € 25   I   5 Stück € 49 

Hauptegrichte 

Strozzapretti Pasta Tartuffo 

Riesling-Sahnesauce I Parmesan I gehobelter Sommer-Trüffel 

Vorspeise/Zwischengericht € 29 

Hauptgang € 39 
 

Das Original garbo Wiener Schnitzel 

Albtaler Kalb I Weckmehl Bäckerei Meier I Butterschmalz 

Preiselbeeren I badische Bratkartoffeln  

Oder 

 Schloziger Kartoffel & Gurkensalat 

Original Portion € 49 

das kloine Schnitzel € 39 
 

Badischer Spargel Klassisch 

Stangenspargel vom Bauer Leicht in Eggenstein 

200g geschälter Stangen Spargel 

 mit Sauce Hollandaise & Kräuterpfannkuchen 

€ 39 
 

  Dazu empfehlen wir: 
 

Gebackenes Original Wiener Kalbsschnitzel € 16 
 

Rosa gebratenes US-Strip-Loin € 19 
 

Portion Schwarzwälder & gekochter Schinken Metzgerei Glasstetter € 15 
 

Gebratener Atlantik Rochenflügel € 19 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



Dessert 
Affogato garbo Style 

weißes Kaffeebohneneis I Kaffee-Sahne 

Pistazie I Röstwerk Espresso „Edition garbo“ 

€ 19 

 

Badischer Beerengrütze 

marinierte Beeren I Erdbeeren aus Eggenstein 

Topfen-Mousse I Croissant-Rahmeis I Hollunder-Schaum 

€ 17 

 

Ivoire-Schokoladen-Mohnmousse 

Rhabarber I Himbeere I Baiser I Sorbet 

€ 24 

 

Auswahl gereifter Käsesorten vom Maitre Affineur Waltmann in Erlangen 

Comté Réserve I Reblochon I Langres fermier I Taleggio I Brilliant Savarin 

Hausgemachtes Früchtebrot I Quitte I Feige 

€ 27 

 

Digestif 

 

 
Kaffee ist eine gemeisname Leidenschaft 

 

 


