
Vorspeise 

Badischer Rapunzelsalat 

Feldsalat vom Bauer Leicht aus Eggenstein 

in Kartoffel-Räuchervinaigrette I eingelegter Kürbis 

Salzbutter-Brioche-Würfel I Rauchspeckstreifen 

€ 17 

 

Bretonische Poget Auster 

Zitrone I Granny Smith I Schalotte I Kräuter-Öl 

Stück € 8,5 

5 Stück € 39 

Hauptegrichte 

Strozzapretti Pasta Tartufo 

Riesling-Schalotten-Sahnesauce 

Parmesan I Pinienkernen I gehobeltem Herbst Trüffel 
 

Vorspeise € 29 

Hauptgang € 39 

 

Das Original garbo Wiener Schnitzel 

Albtaler Kalb I Weckmehl Bäckerei Meier I Butterschmalz 

Preiselbeeren I badische Bratkartoffeln  

Oder 

 schloziger Kartoffel & Gurkensalat 

 

Original Portion € 49 

das kloine Schnitzel € 39 

 

Heimisches Wild 

Geschmortes Rehragout 

gebratene Speckpilze I gefüllte Birne 

Wilder Broccoli I Amaranth I handgeschabte Spätzle 

€ 29 

 

Rosa Fetzen aus der Rehkeule 

Preiselbeer-Rahmsauce I Williams-Christ-Birne I Buchenpilze 

Rosenkohlblätter I Serviettenknödel 

€ 39 

 

Mein Rehrücken Baden-Baden 

Rehrücken aus heimischer Jagd I Schwarzwälder Schinken 

Birne I Johannisbeere-Preiselbeer-Gelee I Wachholder-Jus 

Flädle I Kerbelwurzel I Rosenkohlblätter  

als Hauptgang € 65 



Dessert 
Affogato garbo Style 

weißes Kaffeebohneneis I Kaffee-Sahne 

Pistazie I Röstwerk Espresso „Edition garbo“ 

€ 19 
 

Hausgemachte Sorbet-Variation 

drei Saisonal wechselnde Sorten mit Baumkuchen  

€ 19 
 

Fragen Sie nach unserem Zuckerfreien Dessert 

Frucht & Sorbet  

€ 24 

Nougat Dome 

Bühler Zwetschge I Piemonteser Haselnuss I Iovire Crème 

Salzbutter Streusel I Sauerrahm-Eis  

€ 24 
 

Auswahl gereifter Käsesorten vom Maitre Affineur Waltmann in Erlangen 

Comté Réserve I Reblochon I Langres fermier I Taleggio I Brilliant Savarin 

Hausgemachtes Früchtebrot I Quitte I Feige 

€ 27 

Digestif 

 

Kaffee ist eine gemeisname Leidenschaft 
 

 


