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Herbstlicher Salat
Kopfsalat | Walnuss-Balsam-Vinaigrette | Feigen
eingelegter Kurbis | karamellisierter Ziegenfrischkdse
gerdstete Kerne | Coppa-Schinken
€19

Bretonische Poget Auster
Zitrone | Granny Smith | Schalotte | Kr&uter-Ol
Stock € 8,5
5 Stick € 39

Wir empfehlen zur Auster:
2023 Weingut Klumpp | Riesling | frocken
Bruchsal | Deutschland
0,1€8

Strozzapretti Pasta Tartufo
Riesling-Schalotten-Sahnesauce
Parmesan | Pinienkernen | gehobeltem Herbst Truffel

Vorspeise € 29
Hauptgang € 39

Das Original garbo Wiener Schnitzel
Albtaler Kalb | Weckmehl Backerei Meier | Butterschmalz
Preiselbeeren | badische Bratkartoffeln
Oder
schloziger Kartoffel & Gurkensalat

Original Portion € 49
das kloine Schnitzel € 39
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Wild-Beuschel
Leber | Herz | Niere | Rauchspeck | Pilze | Birne | Preiselbeere | PekannUsse
Troffel | Ganseleberschaum | gebackener Krapfen
€ 22-als Zwischengericht-

Geschmortes Rehragout
gebratene Speckpilze | geflllte Birne
Wilder Broccoli | Amaranth | handgeschabte Spatzle
€29

Gebackenes Wildschweinschnitzel
KUrbis-Schalotten-Stampf | Bittersalate mit Birne & Roquefort
€35

Rosa Fetzen aus der Rehkeule
Preiselbeer-Rahmsauce | gepickelte Buchenpilze
Rosenkohlblatter | Serviettenknddel
€39

Mein Rehricken Baden-Baden
RehrUcken aus heimischer Jagd | Schwarzwdlder Schinken
Birne | Johannisbeere-Preiselbeer-Gelee | Wachholder-Jus
Fladle | Kerbelwurzel | Rosenkohlbl&tter
als Hauptgang € 65

a/wu‘x]ﬁmw

Ganzer Steinbutt ,Sylter Art*
an der Karkasse gebraten am Tisch tranchiert
mit Krustentier-Schaum | marinierte Nordseekrabben
Blattspinat | Schlosskartoffeln

€ 79.- pro Person
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Affogato garbo Style
weiBes Kaffeebohneneis | Kaffee-Sahne
Pistazie | Rostwerk Espresso ,,Edition garbo*
€19

Hausgemachte Sorbet-Variation
drei Saisonal wechselnde Sorten mit Baumkuchen
€19

Fragen Sie nach unserem Zuckerfreien Dessert
Frucht & Sorbet
€24
Nougat Dome
BUhler Zwetschge | Piemonteser Haselnuss | lovire Creme
Salzbutter Streusel | Sauerrahm-Eis
€24

Auswabhl gereifter Kasesorten vom Maitre Affineur Waltmann in Erlangen
Comté Réserve | Reblochon | Langres fermier | Taleggio | Brilliant Savarin
Hausgemachtes Fruchtebrot | Quitte | Feige
€27
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@ Hausbrennerei Ludwig Hettig
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