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lhr Menu a la Kazda

Trinken a la Spielmann

Kulinarische Gru3e
aus der ,,garbo im Lowen* Kiche

Handgeschnittenes Tatar vom Rind
Prunier St. James Caviar | Kartoffelpuffer
Creme Frdiche | Limette | Triffelvinaigrette

Raviolo vom Blauen Hummer & Zucchini
Yuzu | Hummerbisque | Camus Xo

Eggensteiner Landei

Linsen aus Puy | junger Spinat
Jakobsmuscheln | Pulpo | Schweinebauch
Nussbutterschaum | gehobeltem Triffel

Champagner-Sorbet Kir-Royal

Creme de Cassis-Granité

Taube von Jean Claude Miral
Gdanseleber | Blatterteig | Perigord Triffel
Kerbelwurzel | Cranberrys | Taubenjus
Vin-Jeune-Beurre-Blanc

Parmesan in Textur
Schaum | Crunch | Malto | Natur

Vairhona Azelia
Nougat | Cassis | Piemonteser Haselnuss
Baumkuchen | Portwein-Rahmeis

Aperitif: Laurent Perrier | La Cuvée | Champagne
GlasO,11 17,50 €

Zum Rindertatar:

2021 Bodegas Mustigillo | Mestizaje | Merseguera
Viognier | Malvasia | Xarel.lo

Valencia | Spanien

Zum Hummer:

2018 Weingut Heitlinger | Grauburgunder
Spiegelberg GG | Ostringen-Tiefenbach/Baden

Zum Eggensteiner Landei:

2020 Weingut Wambs Ganss | WeiBburgunder
Schneckenberg | frocken
NuBdorf | Pfalz

Champagner Sorbet Kir-Royal

Dazu “trinke” ma nix...

zur Taube:
2021 Bodegas Mauro | Mauro | Tempranillo/Syrah
Castilla y Leon | Spanien

zum Parmesan:

2022 Weingut Gut Hermannsberg | Just Riesling
Nahe | Deutschland

zur Valrhona Azelia Nougat:

2015 Weingut WambsGanss | Rieslaner Auslese
NuBdorfer Herrenberg | NuBdorf/Pfalz

Preis als Menu € 189,-
exkl. Getranke

Auf besonderen Wunsch kénnen auch nur einzelne Génge bestellt
werden! Bitte beachten Sie aber, dass wir ein Minimum von
109,00 € pro Person berechnen.

Clf el Ciccame

Marcel Kazda

6 Glaser Weinreise | Menu € 111.-
Glasweise wird nach Verbrauch berechnet
Von € 12.- bis 25.- pro Glas & Sorte

Shmcidler & Gaizsebin

Philipp Spielmann




